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CHEF SERVICES




HO.1
HO.2
HO.3
HO.4
HO.5
HO.6
HO.7
HO.8
HO.9

Bocadillos
S T

Elige 3 opciones por evento / comida

Vol aux vents con crema de hierbas e higos

Cucharas con delicada ensalada de sandia, queso feta, almendras y hierbabuena
Bocados de peras caramelizadas, con queso azul y jamoén de Parma

Mini samosas de vegetales al curry, con salsa agridulce de chiles

Tarteletas de cochinita pibil

Brochetitas frescas capreses

Blinis con crema acida, esparragos y tomates cherry caramelizados

Papas cambray doradas, con crema de queso y salmon ahumado

Delicioso shot de gazpacho

Pregunta por opciones Vegetarianas / Veganas / Libres de gluten / Libres de frutos secos
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FC.1
FC.2
FC.3
FC.4
FC.5
FC.6

Primer Plato

as

Elige 1 opcion por evento / comida

Cremosa sopa de aguacate, con un toque de crema acida y crujientes tiras de tortilla
Ensalada de hojas verdes, con duraznos caramelizados, brie y nueces

Galette de esparragos, cebollas y parmesano, acompainada de hojas verdes

Ensalada de betabel y naranjas rostizadas, con queso de cabra a las hierbas y pistachos
Roles de masa philo rellenos de espinaca y queso feta, con aderezo de pesto

Sopa de cebollas caramelizadas, con queso camembert y crotones

Pregunta por opciones Vegetarianas / Veganas / Libres de gluten / Libres de frutos secos




MC.1

MC.2
MC.3

MC. 4
MC.5

MC.6

Plato Principal

Elige 1 opcion por evento / comida

Pechuga de pollo gratinada con espinacas y parmesano, sobre vegetales rostizados a las
hierbas

Costillas de cordero con crocante de hierbas, sobre zanahorias y cebollas glaseadas
Salmon horneado con crocante de citricos, acompanado de ensalada de hojas verdes,
toronja y pistachos

Solomillo de cerdo glaseado sobre camotes rostizados, con salsa agridulce de ciruelas
Tradicional pavo a la mantequilla relleno con manzanas, frutos secos, migas de pan y
arandanos, acompanado de coles de bruselas, zanahorias baby, papas cambray y ejotitos
rostizados

Lasana milhojas de vegetales, cremosa y gratinada

Pregunta por opciones Vegetarianas / Veganas / Libres de gluten / Libres de frutos secos
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Elige 1 opcion por evento / comida

D.1 Crumble de manzana y canela con helado de vainilla

D.2 Peras al vino tinto con migas de naranja, sobre ganache de chocolate
D.3 Torta humeda de chocolate oscuro, con topping de frutos rojos

D.4 Popcakes de Navidad / Ano Nuevo

D.5 Cupcakes de Navidad / Ao Nuevo

D.6 Baklavadeliciosa y crujiente, con helado de vainilla

Las opciones de postres son vegetarianas
Pregunta por opciones Veganas / Sin azucar / Libres de gluten / Libres de frutos secos
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